Mit Liebe gekocht !
Immer nur vom Besten




ALLES VON HIER,MIT LIEBE FRISCH
GEKOCHT! FUR:

PRIVATE ODER GESCHAFTLICHE FEIERN

BESPRECHUNGEN UND WORSKHOPS
VERANSTALTUNGEN

KOMMUNION & KONFIRMATION

GUTE HALTUNG,TRANZSPARENZ
UND GENUSS MIT SICHERHEIT

Gutes Essen ist das Tiipfelchen auf dem,i". Essen verbindet
Menschen, Genuss macht froh und dafiir wollen wir sorgen.

Bei uns kommt nur Fleisch von Tieren aus artgerechter
Aufzucht,von Landwirten aus unserer Heimat. Bei uns
wird handwerklich gearbeitet. Dem wertvollen Rindfleisch
geben wir Zeit zum Reifen. Genief3en Sie herzhafte, aro-

matische und feinste Fleisch-
und Wurstspezialitdten.




@
Reative Plannen
VIELFALT FRISCH SERVIERT,BUNT

UND EINFACH LECKER
e WALDPILZPFANNE

WINZERPFANNE

SCHASCHLIKTOPF

ZURICHER GESCHNETZELTES

PFANNENGYROS

BALKAN PFANNE

PEPPADEW PFANNE (FRUCHTIG PIKANT)




Ledeeres vem Sduein

SO SCHLEMMEN WIR FRANKEN!

Vom Frankischen Landschwein
» Haxen & mini Haxen

» Schaufele mit Biersauce
» Grillschinken

Variationen vom Schwein

» Fleischlasagne

» Grillbauch

» Verschieden gefiillte Briten

» Schweinemedallions natur oder mit
Mozzarella

» Filettépfchen ,Toskana“

» Fleischspief3e mit Sauce

» Partyschnitzel

» Bernerschitzel

» Toskanaschnitzel

» Cordon Bleu

Verschiedener Leberkase
» Leberkdse

» Pizzafleischkdse

» Fleischkase

» Chili Leberkase

» Rostzwiebelleberkdse



Thtdgoidte e Pt

GEREIFT ZUM HOCHGENUSS

Sauerbraten/ Rinderrouladen Gekochtes
& Burgunderbraten § nach Hausfrauenart Rindfleisch

mit Meerrettichsof3e

Feines vom (efliigel

LEICHT UND KREATIV IN SZENE GESETZT

Halbes Hahnchenkeulen
Hahnchen auch geteilt

Putenschnitzel
Natur oder mit
Tomaten -Kase
iiberbacken

Putenpfanne Putenrdllchen
,Bali“ in Weiweinsauce

Entenbrust

in Pflaumensauce
(nur im Herbst &
Winter)

LACHSFILET IN
KRAUTER-
SAUCE




Kleine Snader & Lingerfeed

Bunte Canapé
Halbe belegte Brotchen bunt Garniert \ \
Pizzataschen aus Blitterteig : -& & e
Wiirstchen im Schlafrock

Suppen & intéple

JEDER TELLER EIN GESCHMACKSERLEBNIS

Gulaschsuppe Leberknodelsuppe

Schaschliktopf

2 0

‘ “péj

Tl 7 {,l! ’i.(’r{’
VEGETARISCH UND VEGAN

Kichererbsen-Curry
Gemiiselasagne
Linsenburger
Frikadellen




Dessents

DAS GROSSE FINALE

Schocko-Mousse
Mango-Pfirsich-Mousse
Tiramisu

Erdbeercreme in der Saison
Obstsalat / Obstplatte
Cappucino-Creme

Kalte Platter.

IMMER GUT AUFGELEGT - EIN AUGEN UND
GAUMENSCHMAUS

Gem. Kdse auswahl
Schinkenplatte

Gem. Aufschnittplatte
Frankische Brotzeitplatte
Wiirstchenplatte
Fischplatte

Beilagen

FEINE BEGLEITER

Knodel
Spatzle
Bandnudel

Wedges

Reis

Kroketten

Gemiiseplatte

Rotkohl

Meerrettich
Kartoffelgratin
Kartoffelsalat
Tomaten-Mozzarella
Griechischer Bauernsalat
Gemischter Blattsalat
Krautsalat




Frankische Landmetzgerei Baus Offnungszeiten

Alte Fuldaer Str. 40 Montag: 06:30-13:00 Uhr

97723 Thulba Samstag: 06:30-12:30 Uhr
Telefon: 09736 - 9187 Dienstag-Freitag: 14:00-17:00 Uhr

info@landmetzgerei-baus.de | www.landmetzgerei-baus.de

VERWOHNEN SIE SICH UND IHRE GASTE!

Damit wir alles perfekt planen und anrichten konnen,
bitten wir darum uns rechtzeitig zu informieren.
Was wir wissen sollten:

¢ Anlass und Abhol- bzw. Liefertermin
¢ Anzahl der Personen

¢ Vorlieben,

¢ Erwartungen

¢ Wiinsche lhrer Gaste




