AN Frankische Landmetzgerei Baus Offnungszeiten
o Alte Fuldaer Str. 40 Montag - Freitag: 7:00 - 13:00 Uhr
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- 97723 Thulba Dienstag-Donnerstag: 14:00 - 17:00 Uhr
WICHTIG: Nutzen Sie die Moglichkeit der Vorbestellung, um Telefon: 09736 - 9187 Freitag: 14:00 - 18:00 Uhr FrAnGIscHE
lhnen die Wartezeit zu ersparen, richten wir eine separate Samstag: 6:30 - 13:00 Uhr ' m
Ausgabe am 23.12.und 24.12.2025 ein. info@landmetzgerei-baus.de | www.landmetzgerei-baus.de - "EG
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Abholung der Bestellung: Nebentiir - Haupteingang Metzgerei

MEISTER BAUS FESTTAGS- PARADE
Hier konnen die vorbereiteten Bestellungen einfach abgeholt Anfel-Cranb ol : c .
werden. Vorbestellungen bitte bis zum 17.12.2025 online, pret-Lranberry-Leberwurs acciatore g 5 ' F k h f
telefonisch oder personlich aufgeben. NerEhatbacitio hausgemacht _SgegiN “é 1 > \ r lsc elne

Telefon: 09736 - 9187

Online: www.landmetzgerei-baus.de/ Salami

vorbestellung hausgzlr::i::tvlemn
Weihnachtsdarm
Geisbergschinken
/ kriuterwiirzig" Truffelsalami
¥ DANE Fig THeE TREUE & e iyt Unsere Top Empfehlung

Olivensalami i i
Wir wiinschen lhnen ein entspanntes Fest mit kulinarischen Hohepunkten. Gourmet Schinken Melchior

Sowie fiir 2026 nur das Beste. mit weihnachtlichen Gewdrzen
lhr Marko Baus mit Familie und der gesamten Belegschaft Leckeres Grieben- oder e 1009 2s19€
Bratapfelschmalz P s

lhrer frankischen Landmetzgerei

Thulbataler Landrauchschinken
mind. 3 Monate gereift

Kochschinken ,Wintertraum® 3
ummantelt mit Honig und feiner Zimtnote Huttenspeck
wiirzig im Geschmack

€ Regionale Vielfalt
Schinken

Kase vom Biobetrieb Zeitz aus Mini-Wiirstchen .Verdi“ ,Mediterano”
Dittlofsroda luftgetrocknet luft getrocknet

Verschiedene Nudeln vom Vogler aus Neuwirtshaus e — . g .
Erlesene Weine vom Weingut Schafer aus R pr—— - Festtagsoffnungszeiten
Unterertal . o L g

Likore und Brande von Burger aus Thulba und
Bold aus Neuwirtshaus
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weihnachten Silvester

Montag, 22.12.2025 Montag, 29.12.2025
7:00-13:00 Uhr & 14:00 - 18:00 Uhr 7:00-13:00 Uhr & 14:00 - 18:00 Uhr

Wildsalami Dienstag, 23.12.2025 Dienstag, 30.12.2025

Schweinefleisch Landwirt Zink in Elfershausen

RindﬂeiSCh von LandWIrten aus Rhon/ . ":’,j ';/‘}; ;\ -7 7, A Komp[ett aus eigener Herste[[ung 7:00-13:00 Uhr & 14:00-18:00 Uhr 7:00-13:00 Uhr & 14:00-18:00 Uhr
Grabfeld SUNRAN a1 [ Mittwoch, 24.12.2025 Mittwoch, 31.12.2025
. i - 6:30-12:30 Uhr 6:30 - 12:30 Uhr
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* Unsere Gaumenireuden

VERWOHNEN SIE SICH UND IHRE GASTE!

Vom Filet des Frankischen Landschweins
» Festtagslende mit Schinken und Kase gefiillt, im herzhaften Knusperspeckmantel
» Zarte Lende, natur oder mit wiirzigen Schweinemett gefiillt
» Filettopfchen mit Medaillons, Waldpilzsof3e und geriebenen Kase
» Filet ,Tannenbaum®, festlich gefiillt mit Frischk&se, wiirzigen Krdutern,
Tomaten und pikantem Paprika und auf3en mit Krauterbutter verfeinert

Festtagsvariationen vom Schwein

» Braten ,Santa-Claus®, sorgfiltig gefiillt mit
Kochschinken, Kase und Brat

» Kasslerbraten, mager oder durchwachsen

» X-Mas-Braten, gefiillt mit Trockenobst und
Kalbsbrat, auf3en lecker gewiirzt

» Semmelbraten, gefiillt mit Semmelknddel-
teig und Bacon

SPAREN SIE ZEIT!

Mit unserem Vorbestellser-
vice fiir Weihnachten und
Silvester wird Ihr Weihnacht-
seinkauf zum Kinderspiel!
Vorbestellzettel gibt’s bei
uns im Laden.

Zartes Gefliigel

» Putenbrust im Schinken-, Brokkolimantel
» Putenschnitzel

» Putenbraten

Vom Frinkischen Rind und Kalb /1"

» Fix und fertig gefiillte Rinderrouladen ,nach Hausfrauenart* |
- auch ungefiillt erhiltlich! A

» Edle Filets & rosa gebratenes Roastbeef - Luxus fiir den Gau- 2 1A
men

» Kalbsbraten, Schnitzel, Haxen, Riicken, Ossobuggo

» Burgunderbraten in Rotweinbeize eingelegt

» Zartes Suppenfleisch z.B. Tafelspitz, Biirgermeisterstiick,
Schaufelbug oder Brust

» Rumpsteak von der Ferse, zart und aromatisch

» Ochsenbackchen (bitte 1 Woche vorbestellen)

Unser Tipp: Salat

Gefliigel Salat, » Flusskrebs Salat Normandie
cremig » Hahnchenbrust Salat Koriander
» Dill Happen

ZUM MITNEHMEN
Unsere hausgemachten Leber- und
Semmelknddel; Schweinelendchen,
Rouladen und Wildschweinbraten
im Glas sowie weitere Kostlich-
keiten...

Sprechen Sie uns an!

WAS SOLL ICH SCHENKEN?

Was gibt es Schoneres, als Genuss und Lebensfreude?
Bunte Geschenkkorbe, eine frankische Brotzeit mit Brett,
Feines in Glasern und Dosen - dekorativ verpackt,

Salami- und Schinkenspezialitdten in Vorratsverpackungen
oder einfach einen Schlemmergutschein

mit einem Betrag lhrer Wahl. -
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